Jahreszeitenbuffet sozial & professionell
6. Februar 2026

Brot & Butter

Weizen | Salz | Hefe | Wasser
Weizen-Wurzelbrot mit 24h Garzeit

Gerostete Knoblauchbutter und Kiirbis-Lauchchutney

Vorspeise & Suppe

Burrata | Radicchio | Birne | Baumnuss
Bunter Salat mit Radicchio und pochierter Birne an Honig-Senfdressing, Burrata mit
Panko-Zitronen-Baumnussbrosel

Pastinake | Rahm | Belper Knolle
Pastinaken-Cremesuppe mit Rahmhaube und gehobelter Belper Knolle

Fleisch/Fisch

Rind | Bramata-Polenta | Wurzelgemiise
Geschmorter Rindsschmorbraten an Rotweinsauce, simige Bramatapolenta, Wurzelge-
muse

Forelle | Susskartoffel | Winterspinat | Safran
Gebratene Lachsforelle, Siisskartoffel gebraten, Winterspinat an Safransauce

Vegetarisch

Risotto| Schwarzwurzel | Maroni | Lauch
Samiges Schwarzwurzelrisotto mit glasierten Maroni und Lauchstroh

Dessert

Blutorange | Blatterteig | Honig | Joghurt
Blutorangen-Tarte Tatin, Honig-Joghurtmousse
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