Jahreszeitenbuffet sozial & professionell
5. Juni 2026

Brot & Butter

Weizen | Salz | Hefe | Wasser | Olivendl
Hausgemachtes Ciabatta mit 48h Garzeit

Thymian-Zitronenbutter und Aprikosen-Chutney

Vorspeise & Suppe

«Eulachforelle» | Himbeere | Kapern | Tomaten
Kaltgerdaucherte Lachsforelle, Tomatensalat, Himbeervinaigrette, frittierte Kapern

Erbsen | Creme Fraiche | Speck
Erbsensuppe mit Créme Fraiche und knusprigem Speck

Fleisch/Fisch

Rind | Sommergemiise | Kartoffel | Krauter | Senf
Rindsentrecote rosa, Gemise und Bratkartoffeln aus dem Ofen, Krauter-Senfbutter

Wels | Oliven | Basilikum | Ratatouille
Wels mit Olivenkruste, Basilikum-Pasta, Ratatouille

Vegetarisch

Bohnen | Kartoffel | Tomate
Bohnenburger im Brioche-Brotli, Essiggemiise, Gewiirzketchup

Dessert

Beeren | Holunderbliite | Kiirbiskerne
Marinierter Beerensalat, Holunderbliten-Parfait, karamellisierte Kiirbiskerne
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