Restaurant Eulachstrand sozial & professionell

11. bis 15. Marz 2024

Schweinefleisch slisssauer Gebratener Krauterseitling
mit frischer Ananas und Chili () auf Barlauch-Risotto ()
dazu gebratener Reis mit Eiern, und confierten Cherrytomaten

Gemiusewdrfeln, Sojasprossen, Ingwer
und gehackten Erdniissen

Geschmorter Rindfleischvogel Quark-Nockerl auf Spinat (6L
(mit Schweinefleisch) garniert mit Feta-Honig-Feigen ()
an Rotweinsauce (xq) gerdsteten Rosmarin-Baumniuissen

dazu Rahmwirsing ()
und Bramata Polenta ()

Chicken «Tikka Masala» Vegetarische Pide (61)

mit Basmatireis, Knoblauchnaan, mit Spinat, Feta und Ei
Karotten und Okraschoten dazu Tomatensalat mit Minze
Reine Kalbsbratwurst Vegetarische Frihlingsrollen
mit Zwiebelsauce mit Sweet-Chili Sauce
Pommes Duchesses und Glasnudelsalat

und Rosenkohl

Unser Restaurant Eulachstrand
bleibt heute wegen einer
internen Weiterbildung geschlossen.

Bitte reservieren bis 9.00 Uhr unter 052 235 13 35.

Meni a CHF 17.00 (inkl. Suppe, Salatbuffet, Dessert und Winterthurer-Leitungswasser) / Salatbuffet CHF 10.00.

Essensausgabe: 11:45 Uhr bis 13:00 Uhr. Mentanderungen vorbehalten (Alle Preise inkl. MwSt.).

Fleischerzeugnisse stammen aus der Schweiz, sofern nicht anders ausgewiesen. (#) Nach biologischen Methoden angebautes Gemise aus der Labesknospe.
Allergene: Unser Kiichenpersonal berét Sie gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien. (L) enthalt Laktose (G) enthélt Gluten (X) kann Spuren von Alkohol enthalten.
Bitte beachten Sie: Trotz aller Vorsicht bei der Zubereitung, kénnen wir nicht ausschliessen, dass auch Speisen die nicht mit (G) markiert sind, Spuren von Gluten
enthalten kénnen.



